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TECHNISCHE DATEN 
pH: 8,5 +/- 0,5 Geruch: Zitrone 

Erscheinungsbild: Leicht dickflüssig 

 
 
ANWENDUNG 
Dieses Produkt wurde speziell für die Reinigung von 
Hand von Küchenutensilien entwickelt: Geschirr, 
Gläser, Besteck, Kochtöpfe, Küchenarbeitsflächen. 
 
Verbreitet einen angenehmen Zitronengeruch. 
 
*Bei der Reinigung von Oberflächen, die mit 
Lebensmitteln in Kontakt kommen, muss Trinkwasser 
zum Abspülen benutzt werden. 
 
ANWENDUNGSGEBIETE 

• Küchen 
• Regionale Krankenhäuser 
• Reinigungsunternehmen 
• Gemeinden 

 
GEBRAUCHSANLEITUNG 
Die größeren Abfälle entfernen. 
 
Das Produkt in vorzugsweise lauwarmem Wasser 
verdünnen, je nach Verschmutzungsgrad im Verhältnis 
von 10 bis 20ml pro 5 Liter Wasser. 
 
Abwaschen und mit Trinkwasser abspülen. 
 
Abtropfen und trocknen lassen, wenn es sich um 
Behälter handelt. 

 
VORSICHTSMASSNAHMEN 
Außer Reichweite von Kindern aufbewahren. Nicht für 
einen anderen Zweck verwenden als den 
vorgesehenen. Frostempfindlich. 
 
VERPACKUNG 
Verpackungseinheit: 1L-Behälter 
Verkaufseinheit: Karton mit 12 Einheiten 
Palettierung: 600 Einheiten – 50 Kartons 
 
RECHTSHINWEIS 
GEWERBLICHE NUTZUNG 
Gefährlich. Beachten Sie die Vorsichtsmaßnahmen. 
Lesen Sie das Sicherheitsdatenblatt (SDB), das auf 
Anfrage erhältlich ist. 
Unsere technischen Datenblätter sind mit unserem aktuellen 
Wissensstand verfasst worden und können in gewissen 
Punkten geändert werden. Außervertragliches Foto.  
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Art.: A16074 HANDSPÜLMITTEL 1L SOPROMODE  
Für manuelles Abwaschen von Geschirr und Küchenutensilien. 

 Zitronengeruch 
 Konform für indirekten Kontakt mit Lebensmitteln* 


